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SUTLU NURIYE

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

2 su bardagi un

Yarim su bardagi st

Yarim su barda@ yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 yumurta

Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilin (istege bagh)
Bir tutam tuz

I¢c Harci Icin:

1 su barda@i dévilmis ceviz ici
Yarim su bardagi toz seker

1 tath kagigi targin

Serbet Igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Birkag damla limon suyu

Uzeri Igin:

Hindistancevizi

Oncelikle i¢ harci hazirlayin. Ceviz igi, toz seker ve targini karistirin.

Hamur igin, bir kaba unu alin. Ortasini agarak sivi yag, sut, yogurt, yumurta, kabartma tozu, vanilin ve tuzu
ekleyin. Karigimi yogurarak kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip avug i¢cinde acin. Ig harci ekleyin ve hamuru kapatip
yuvarlayarak sekil verin.

Hazirlanan tatlilari yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri iyice kizarana kadar pisirin.

Serbet igin, su ve toz sekeri kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra birka¢ damla limon suyu sikarak 10 dakika
kadar kaynatmaya devam edin.

Firindan cikan sicak tatllari ik serbetle bulusturun. Tatlilar serbeti ¢ektikten sonra lizerine hindistancevizi
serpip servis yapin.
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