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SUTLU NURIYE

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi sit

1,5 su bardagi su

Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 tutam tuz

1,5 cay bardag sut

1 yumurta

0,5 ¢ay bardadi sivi yag
Acmak igin:

1 poset Dr. Oetker Bugday Nisastasi
Sirmek igin:

100 g eritilmis tereyagi
Dolgu:

1,5 su bardagi findik king
Uzeri icin:

2 tath kasigi tereyagi
Kalip:

Pisirme kalibi (& 26 cm)

Toz seker, st ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Seker eridikten sonra ik
olan surubu ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Unu bir kaba eleyin, Gzerine hamur kabartma tozu ve tuzu ekleyin ve karigtinin. Stit, yumurta ve sivi yagi ve ilave
edip yodurun. Hamurun tzerini kapatin ve 15 dakika dinlendirin. )

Hamuru cevizden daha kic¢Uk pargalara bolerek 40 adet top elde edecek sekilde yuvarlayin. Uzerlerini kapatin.
Nisasta serptiginiz tezgah Uzerinde her bir topu 14-15 cm ¢apinda acin. A¢tiginiz hamurlardan 5 adedini,
aralara nisasta serperek Ust Uste koyun. Daha sonra bu 5 adet hamuru hep birlikte agarak kalip boyutuna
getirin. Kaliba alin ve Uizerine eritilmis tereya@ strtin. Ayni sekilde acarak ve aralara tereyagi srerek kaliba Ust
Uste 4 adet yufka koyun. Tereyadi surtp findik kinginin tamamini Gzerine serpin. Kalan hamurlari da ayni sekilde
acip Uzerine koyun.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kaliptaki baklavayi bigak ile dilimlere kesin. Tereyagdini kisik ateste eriyinceye kadar bekletin. Daha sonra
ocaktan alin, dilimlediginiz baklavanin Uzerine kasik ile yayarak her tarafina dékin. Firinin orta rafinda pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Finndan ¢ikarip bekletmeden Gzerine soguk surubu gezdirerek dékin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin
ve 2-3 saat bekletin.
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