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SUTLU NURIYE

Hamuru igin:

4 su bardagi un

2 yumurta

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag
1 yemek kasigi sirke
1 tutam tuz

Serbeti igin:

5 su bardagi seker
2,5 bardak su

1,5 bardak sit
Acmak igin:

Nigasta

Iciigin:

Dovulmas findik
Ustine:

250 gram margarin

Unu eleyip ortasini agin. Unun ortasina yumurtayi kirin, sttl, yagd, sirkeyi ve tuzu koyup karigtirarak unu yavas
yavas bu sivi karigima yedirerek yogurun.

Kulak memesinden biraz sert olacak, Ustlne islak bez serip 20 dakika buzdolabinda dinlendirin.

Hamuru Uge bdlUp her pargayi 14 pargaya bolun. Her 14 yumag) nisastayla tabak biyUkliginde agin aralarina
bol nisasta serpin ve Ust Uste dizin, en Ustteki hamura nisasta atmayin.

Hamurlara elinizle bastirin. (3 tane 14 katl hamurunuz olacak.)

14 katl hamuru tepsi blytkliginde agin.

Yaglanmis tepsiye ilk hamuru yayin ve findigin yarisini ddkin. 2. ve 3. hamurlari ayni sekilde agip aralarina findik
doékap, dilimleyin.

En Uste margarini eritip dékan.

170 derecede Ustleri kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan tatl sogududunda serbeti hazirlayin. Seker ve suyu iyice kaynayinca situ ilave edip altini kapatin.
Soguyan tatliya sicak serbeti dokin.
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