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SUTLU NURIYE

8,5 yemek kasidi (300 gr) eritilmig Bizim Yag
40 yaprak hazir baklavalik yufka

4 su bardag file findik

Serbeti igin:

3 su bardagi st

1,5 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

Uzeri icin:

3 yemek kasig Hindistan cevizi

Sos tenceresinde Bizim Yag[?) eritiyoruz. Firin kabina baklava yufkalarini 20 kat aralarina Bizim Yag slrerek
yayalim. llk 20 kati bitirince ortasina file findiklari serpiyoruz ve Gzerini tekrar aralarini yadlayarak 20 kat daha
baklava yufkasi ile kapliyoruz. Kenarlari bigak ile kesip fazlaliklar atiyoruz ve tatlyi esit kareler halinde kesip,
Onceden isitilmig 180 derecelik firinda 30 dakika pisiriyoruz.

Serbeti icin, bir tencereye su, sit ve sekeri ilave edip seker eriyinceye kadar surekli karistirarak isitiyoruz. Seker
eriyince ocaktan aliyoruz. Serbeti kaynatmiyoruz.

Baklava firindan ¢ikinca 1-2 dakika dinlendirdikten sonra sicak tatliya ilik olan serbetini veriyoruz tatli
soguyunca Uzerine Hindistan cevizini serperek servis edebiliriz.

Not: Tatlinizin hamur olmamasi i¢in, stdn ilik olmasina dikkat edin.
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