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SUTLU NURIYE (BAKLAVA YUFKASI)

300 gram tereyagi

40 adet hazir baklavalik yufka

4 su bardagi dévilmuas veya file findik
Serbeti igin:

3 su bardag st

1,5 su bardagi su

3 su bardag tozgeker

Uzeri igin:

3 corba kasigi hindistancevizi

Tereyagini eritip ihtin. Baklava yufkalarini tepsinizin biyUkligtnde kesin. Tepsinizi yaglayip 20 adet baklava
yufkasini aralarina tereyagi siirerek kat kat igine yerlestirin. Uzerine findigi serpin. Kalan 20 adet yufkayi da
aralarina tereyagi surerek ayni sekilde tepsiye yerlestirin. Kliglk kareler halinde kesin. Onceden isitiimig 180
derece firinda 30 dakika pigirin. Serbet igin sit, su ve sekeri bir tencereye alin. Seker eriyinceye kadar surekli
karistirarak isitin. Seker tamamen eriyince kaynatmadan ocaktan alin. Tatlh firndan ¢ikinca 1-2 dakika
dinlendirdikten sonra sicak tatliya ilik serbetini dékiin. Soguyunca tzerine Hindistan cevizi serperek servis edin.
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