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SUTLU MISIRLI PATATES CORBASI

4 orta boy patates

1 orta boy sogan

3 su bardagi dnceden et veya tavuk suyu
1 su bardag st

1 su bardagi su

1 silme ¢orba kasigi un

Tuz

Tane karabiber, toz kirmizi biber

Patates ve soganlar kiip kilp dogranir. 1 su bardagi su tencerede kaynatilir. igine patates ve soganlar atilir.
Kansim 6-7 dakika ocakta kaynamaya birakilir.

Ocaktan alinan yumusayan sebzeler plre haline getirilir. PUre haline getirilen malzemeye un ilave edilir ve iyice
kanstinlir. Et suyu ve sGtu eklenerek 5 dakika daha kaynatmaya devam edilir. Tuz ve baharatlar eklenir.
Tereyagdinda kizdirimis kirmizi biber veya kitir ekmek ile servis yapilabilir.

© lezzetler.com tarif no:66875 » adi:SUTLU MISIRLI PATATES GCORBASI « génderen:kutu kutu pense « indirme tarihi:08.04.2025 - 03:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-misirli-patates-corbasi-vt50606
http://www.tcpdf.org

