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SUTLU MISIRLI HAVUC CORBASI

h JIWww., h.com.tr

1 adet sogan

1 adet havug

1 su bardagi konserve misir
1 cay bardag tel sehriye

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yagi

2 yemek kagigi un

1.5 litre su

250 ml stt

2 cay kasigi tuz

Yarim cay kasigi karabiber
Uzeri icin:

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi toz biber
Biraz pul biber

Tereyadi ve sivi yagi tencereye aliyoruz. Uzerine kii¢Uk kipler halinde dogranmig sogan ekleyip kavuruyoruz.
Soganlar kavrulunca un ekliyoruz. Unun kokusu ¢ikincaya kadar kavuruyoruz. 1.5 litre kaynamig su ekleyip
blenderdan gegiriyoruz. Igerisine havug, misir, tel sehriye, sit ve tuzu ekleyip orta ateste pisiriyoruz. Karabiberi
de ekleyip ocaktan aliyoruz. Zeytinyagi, toz biber ve pul biber ile sos yapip Uzerine ddkerek servis ediyoruz.
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