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SUTLU MISIR EKMEGI

2 su bardagi misir unu
1 corba kasigi tereyag
1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker

1 su bardag sicak su

Su diginda bittin malzeme bir kaba konur, karigtirilir. Sicak su katilir, (kek kivaminda olmasi gerekir) karigtirilir.
Yaglanmis firin kabina doékdilir. Onceden isitiimig 200 derece firinda yarim saat kadar pisirilir. Kare kare keserek

servise sunulur.
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