—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU MISIR CORBASI

500 gr konserve misir

1 adet sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet patates

300 ml sicak st

100 ml krema

2 dis sarimsak

1 adet konserve misir

1 adet kirmizi biber

Orta boy bir tencereye zeytinyadini alin, zeytinyadi isininca, tizerine ince dogranmig sogan, ince dogranmig
sarimsagi (yarimay seklinde dogranmig) kirmizibiber ilave edin. Yaklasik 6 dakika sote yapin, delikli kepge ile
kirmizibiberleri bir tabaga alin. Sodanlarin Gzerine, kiip dogradiginiz patatesi, havucu ekleyip sote yapmaya
devam edelim sonra sirasi ile misiri, sitl tavuk suyunu ekleyin. Hizli ateste kaynama kivamina gelene kadar
tutun, daha sonra kisik ateste yirmi dakika pismeye birakin. Pisen karigsimin yarisini, ayri bir kaba alin i¢ine
fistiklarin yarisini ilave edin robotta pire haline getirin. Hazirladiginiz plreyi, tekrar tencereye ilave edin, tuzunu
ve kremasini ilave edip, kivama gelene kadar ara sira karigtirarak ocakta tutalim. Indirmeye yakin, corbanin
Uzerine sote yaptigimiz kirmizibiberleri ilave edin bir iki karistirip ocaktan alin. Uzerine kalan fistiklarla beraber,
karabiber serpigtirip servise sunalim.
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