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SUTLU MISIR CORBASI

200 gr. konserve misir

4 su bardagi su

1 adet biber

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 su bardag st

1/2 cay kasigi kori

1 corba kasigi margarin

1 cay kasigi kirmizibiber

1 cay kasigi nane

Tuz

Misirlar tencereye alip Gzerine suyu ekleyin. Tuzunu koyun. Daha sonra ince dogranmig biberi ekleyin. Misir
nisastasini ayri bir kapta sutle karistirip corbaya ilave edin. Dért dakika kaynatin. Kériyi ilave edin. Tencereyi
ocaktan alin. Bir tavada margarini eritin. Kirmizibiber ve naneyi yagda yakin. Gorbanin Gzerine gezdirerek servis
yapin.
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