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Malzemeler

1 su bardagi konserve misir

1 su barda@i yarma bugday

1 litre st

1 yemek kasigi margarin

1 tath kasidi tereyad

1 orta boy rendelenmis havug
2 adet et bulyon

Az miktar tuz

Az miktar pul biber, karabiber
1 yemek kasigi krema

2 yemek kasigi Un

Hazirlanisi

SUTLU MISIR CORBASI

Oncelikle bir giin 6nceden islatilimig yarma bugdaylar, derin bir tencerede iyice pisene kadar haglanir. Ayri bir
tencereye konularak isitilan margarin yagi kizinca, Gzerine un eklenir. Yagd, pembelesene kadar adir ateste
kavrulur. Daha sonra az miktarda su ve siit ile et bulyon eklenerek, topaklagsmamasi icin ¢irpici yardimi ile iyice
karistirlarak muhallebi koyulugunda bir gorba sosu elde edilir. Sos, daha dnceden pisirilen yarmanin igine
eklenir. Haglanmis misir ile rendenin ince yéniyle ¢ekilmis havug, tuz, krema ve baharatlar eklendikten sonra
¢orba koyu kivama gelinceye kadar agir ateste, ara sira karistirilarak kaynatilir. Hazirlanan gorba sicak halde
kaselere konulup, Uzeri dnceden ayri bir tavada tereyadi ve pul biber ile hazirlanan tereyaglh pul biber sosu ile

sUslenerek servis yapilir.
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