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SUTLU MISIR CORBASI

2 su bardagi haglanmig misir (taze veya konserve)
1 adet orta boy sogan, dogranmis

2 dis sarimsak, ezilmig veya dogranmig

2 yemek kagsidi tereyadi veya sivi yag

3 su bardag tavuk veya sebze suyu

1 su bardag st

1 su bardagi krema veya yogurt

2 yemek kasigi un

Tuz, karabiber, toz kirmizi biber (istege bagli)
Taze nane veya dereotu (servis igin)

Bir tencerede tereyagi veya sivi yagini eritin. Dogranmig sodanlari ve ezilmis sarimsaklari ekleyin ve
yumusayana kadar kavurun.

Uzerine unu ekleyip kisik ateste unun kokusu gikana kadar kavurmaya devam edin.

Haslanmig misiri ve tavuk veya sebze suyunu ekleyin. Karigtirarak kaynamaya birakin.

Gorba kaynadiktan sonra ocaktan alin ve blender veya ¢irpici yardimiyla piriizsiiz bir kivam alana kadar
karistirin.

Gorbay! tekrar ocaga alin. Siitl ve krema veya yogurdu ekleyin. Tuz, karabiber ve istede bagli olarak toz kirmizi
biber ekleyip karigtirin.

Gorba tekrar kaynadiktan sonra ocaktan alin ve servis yapmadan dnce birkag dakika dinlendirin.

Servis yaparken Uizerine taze nane veya dereotu yapraklariyla sisleyerek sicak olarak servis edin.
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