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SUTLU MISIR CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su barda@i konserve misir (dondurucuda saklanan st misir)
2 su bardag st

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kagigi un

1 su bardagi su

1 su bardagi et suyu

Tuz

Kuru nane

Oncelikle derin bir tencerede tereyagini ve sivi yagi kizdirip unu sirekli karistirip, yakmadan kavurun. Una siit ve
suyu ekleyip, kaynayana kadar karistirin. Konserve misir ya da yazdan dondurucuda sakladiginiz stit misirlar
ilave edin. Karigtirma iglemine devam edin, tuzu ve et suyunu ekleyin, kisik ateste kaynamaya devam edin.
Gorbayi taneli veya blenderden gegirebilirsiniz. Uzeri igin bir tavada tereyag) eritebilirsiniz. Toz nane ile servis
edebilirsiniz.
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