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SUTLU MISIR CORBASI

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi

2 su bardagi konserve misir
1 yemek kasigr misir unu

1 yemek kagigi un

4 su bardagi su veya et suyu
1 su bardag st

Tuz

Soganin kabuklarini soyup kiigik ki¢iik dograyin.

Tereyagini tencerede eritin ve soganlari da ekleyip pembelesene kadar kavurun.
Ardindan misir ununu ve unu ekleyip birkag dakika daha kavurun.

Uzerine su ve sutl ilave edin ve surekli karigtirarak kaynatin.

En son misir ve tuzu ekleyin ve bir stre daha kaynatin.

Sicak servis edin.
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