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SUTLU MEYVELI YILDIZ PASTA

2 yemek kasidi margarin

3 su bardag sit

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

5 adet jelatin

1 yemek kasigi un

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

Yeterince mevsim meyveleri

Seker, un, limon kabugu rendesi, yumurta sarilarini bir tencereye koyup iyice karistirin. Siit ilave ederek atese
koyun. Muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin, i¢ine margarini ilave edip 1slatiimig jelatin yapraklarini koyup,
eriyene kadar karistirin. Ayri bir kapta yumurta aklarini bir fiske tuzla kati kar haline gelene kadar ¢irpin. Diger
kremaya hizli hizl karigtirarak ilave edin. soguyunca igine kucik kiigik dogranmig meyveler koyun. Yaglanmig
toz seker serpilmis kaliba bosaltin. .

Buzdolabinda dondurup kalibi sicak suya koyun. Servis tabagina ters gevirin. Uzerine boza kivamina getirilmis
herhangi bir meyve marmelati dékerek susledikten sonra servise sunun.
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