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SUTLU MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

3 yemek kasigi siviyag (veya 1 yemek kasigi margarin)
1 kahve fincani arpa sehriye

1 yemek kasigi un

4 su bardag et suyu

2 su bardagi sut

1 cay kasigi kuru nane, karabiber, tuz

Mercimegi 5 su bardagi suyla, iyice yumugayincaya kadar haslayip, stiziin. Tencereye yagi koyup, unu ekleyin
ve tahta kasikla karistirarak, un sararincaya dek kavurun. Uzerine azar azar et suyunu ekleyip, kaynayinca
mercimek, sehriye, tuz, nane ve karabiberi ilave edin. Corba kaynamaya baslayinca sutl katip, 10 dakika daha
pisirip, ocaktan alin.
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