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SUTLU MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
Yarim su bardag piring

1 adet patates

1 adet havug (arzuya gore )

2 yemek kasi§i tereyad

1 yemek kasigi salca

1 cay bardagi sit

1 adet sogan (blyuk boy)

Kirmizi mercimegi ve pirincleri yikayip blyuk bir tencerenin icine alin. Sogani, patatesi ve havucu soyup bitin
sekilde i¢ine ilave edin. Malzemelerin Uzerine ¢ikacak kadar su ilave ederek kaynamaya birakin. Tim
malzemeler iyice haglandiktan sonra blendir yardimiyla ezin ve tekrar bir tencere alarak karisimin tzerine 1 cay
bardagi sGtu ilave edin. Arzuya gore baharat ve tuz da ilave ederek bir miktar daha kaynatin ve altini kapatin. Bir
tavada tereyadi ve 2 yemek kagiJi salcayi sos haline getirerek gorbanin Gzerine ilave edin.
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