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SUTLU MERCIMEK CORBASI

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi un

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek

1 su bardag st

1,5 litre su

Istege bagl tavuk suyu (tavuk suyu eklediginiz miktarda sudan azaltin)
Tuz

Kuru soganlari yemeklik dograyin.

Tereyadi ve sivi yagdi tencerede isitip sodanlar yagda kavurun.

Unu da ilave edip rengi degisene kadar kavurmaya devam edin.
Mercimekleri yikayip sliziin ve soganlara ilave edin.

Karigtirip Gzerine sicak su ve tavuk suyu ekleyin.

Kapagini kapatip mercimekler yumusayana kadar pisirin.

Mercimekler pisince blender[?ldan gegirdiginiz gorbaya siitii ve tuzu ekleyin.
4-5 dakika daha kaynattiginiz gorbay! sicak servis edin.

Uzerine pul biber ve nane serperek servis edin.
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