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SUTLU MANTAR CORBASI

Yarim bardak st

8 bardak et suyu

125 gr. mantar

Biraz tuz

1 kahve fincani un

Yarim limon

Yarim demet nane

2 ¢orba kasiJ! (silme) sofra margarini

lyice ayiklayip yikadiginiz mantarlari bir kaba koyun. Limon suyunu ilave edin. Karistirip birakin. Ote yandan yag
tencereye koyup kizdirin hafifce. Mantarlar atip 1-2 dakika kavurduktan sonra et suyunu ilave edin, birakin
kaynasin. Ayri bir kapta karigtirip hallettiginiz sUtle unu, kaynamakta olan gorbaya ilave edin. Tuzunu da koyup
karistinin. Ve orta ateste 20 - 25 dakika pisirip indirin. Uzerine, Kiyilmig naneyi serpip sicak sicak servis yapin.
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