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SUTLU MANTAR CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket kiltir mantar
2 yemek kasigi tereyagi
1 kahve fincani un

1 su bardag st

3 su bardagi sicak su
Yarim limonun suyu
Dereotu

Tuz

Karabiber

Oncelikle, mantarlarin kabuklarini soyup halka halka dilimleyin. Kiiglk bir tencerede Uzerlerini hafif asacak
kadar su ve limon suyu ekleyip, ¢cok az haglayin. Dider tarafta gorba tenceresine tereyagini ekleyip eritin. Unu
ilave edin. Hafif sararana kadar kavurun. Sicak suyu katip karistirarak ¢orbayi pUriizsiiz bir kivama getirelim.
Ardindan sitl azar azar ve karigtirmaya ara vermeden ekleyin. En son mantarlari ve tuzu ekleyip kisik ateste,
gorba kaynayana kadar, pisirin. Ocagin altini kapatin. Ince kiyllmis dereotu serpip, servis yapin.
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