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SUTLU MANTAR CORBASI

1 paket mantar

1 yemek kasigdi tereyadi

3 yemek kasigi un

1 su bardag st

4 su bardagi su

1/2 adet limon suyu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi iri gekilmig karabiber

Mantarlar temizleyin ve kiip kiip dograyin. Dogranan mantarlari limonlu suyun i¢inde haslayin.
Corba tenceresinin iginde, tereyag: eritin ve unu ilave edip kavurun.

Hafif renk alan unun Gzerine sUtl yavas yavas ve surekli karistirarak ilave edin.

Mantarlari ve suyun kalanini ilave edin.

Tuz ve karabiberi ilave edip pisirmeye devam edin.

Hafif kaynamaya baglayinca altini ve tencerenin kapagini kapatip dinlendirin.

Not: Mantarlari énceden haslanmis olarak ilave ederseniz, haslanirken salacagdi siyah suyun ¢orbanin rengini
bozmasini engellersiniz. Eger un ile tereyagini kavururken topaklanma olduysa, blender yardimi ile plrizsiz bir
kivama getirebilirsiniz.
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