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SUTLU MANTAR CORBASI

350 gram kultir mantar

1 limonun suyu

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
3 yemek kasigi un

1 su bardag st

4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Mantarlari kiip kiip dograyin ve bir tencereye alin.

Uzerini gececek kadar su ilave edin. Limon suyunu da ekleyip mantarlar glizelce haglayin.

Ayri bir tencerede tereyagini eritip zeytinyagini ekleyin. Unu da yaga ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.
Hafifce pembelesen unun Gzerine sUtl yavag yavas ekleyin ve strekli karigtirin.

Hasladiginiz mantarlarin yani sira 4 su bardadi su ile tuz ve karabiberi de tencereye ekleyin.

Sirekli karigtirarak kaynayana kadar pisirin. Kaynayinca altini kisip 5 dakika daha pisirin. Gorbaniz hazirdir.
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