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SUTLU MAKARNA

Malzeme

- 4 yemek kasigl Sana creme Bonjour
- 1 kgr sit

- 2 paket didik makarna

- Y2 kgr yogurt

- 3 adet yumurta

- 4 adet domates

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Domateslerin kabuklarini soyup, rendeleyin.

2. Derin bir tencede situ kaynatin. Kaynayan sitiin icine makarnayi ilave edip, 4 dak haglayin. (fazla
haslarsaniz hamur olur.

3. Sutli makarnayi firn tepsisne dokin.

4. Ayri bir kAseye yumurtalari kirip, icine yogurdu ilave edip, bir ¢irpici veya mikser ile karigtirin. Girpilmig
yogurtlu yumurtayi, sttll makarnanin igine dékip, karistirin.

5. Klg¢Uk bir tavada Sana Creme Bonjour kizdirip, rendelenmis domatesi, tuz ve karabiberi ilave edip, bir tagim
pisirin.

6. En son olarak domatesli sosu Usttine dokiin. (Kivami sulu olacaktir. Merak etmeyin.)

7. Onceden 185 derecede i1sitiimig firnda kivami koyulasana kadar pisirin.

8. Pisen sitli makarnayi, dilimleyip, sicak olarak servis edin.

ML® Sitli Makarna icin tiklayin

ML® Satli Makarna (gorsel)
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