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SUTLU MAKARNA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket makarna (tercihen fiyonk veya spagetti)
4 su bardag st

1 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz (istege bagh)

Karabiber (istege bagl)

Uzeri icin rendelenmis kasar peyniri (istege bagh)

Oncelikle tercih ettiginiz makarnay! bir siizge¢ yardimiyla yikayin ve fazla nigastasini akitin.
Bu, sitlii makarnanin daha hafif bir kivamda olmasini saglar.

Genis bir tencereye sitl ve suyu ekleyin.

Orta ateste kaynamaya baglayana kadar karistirin.

Sat ve su karigimi, makarnanin hem yumusak hem de kremsi bir doku kazanmasini saglar.
Kaynayan st ve su karisimina makarnayi ekleyin.

Tuz ve karabiber ilave ederek tatlandirin.

Makarnayi karisgtirarak pisirin, bdylece tencereye yapismasini engellersiniz.

Makarnaniz pistikten sonra ocagi kapatmadan énce tereyadini ekleyin ve iyice karigtirin.
Sutli makarnay sicak olarak servis edin.

Uzerine rendelenmis kasar peyniri serperek ekstra lezzet katabilirsiniz.

Yaninda hafif bir salatayla servisinizi tamamlayabilirsiniz.
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