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SUTLU LIMONLU IRMIK TATLISI

https://migros.com.tr

1 kg. st

3 adet yumurta

1 su bardag@i irmik

2 su bardagi toz seker
2 adet limonun kabugu
6 corba kasi§i toz seker
1 adet limonun suyu

1. 3 adet yumurta, 2 su bardadi toz seker ve 1 su bardagi irmigi birlikte girpin.

2. Uzerine 1 litre sut ekleyerek ocaga alin ve surekli karigtirarak pisirin.

3. 2 adet limonun kabugunu rendeleyin, kaynamaya yakinken malzemelere ilave edin.

4. Boza kivamina gelene kadar pisirin.

5. Ayri bir tavada 6 yemek kagigi toz sekeri, 1 limonun suyuyla birlikte sirekli karistirarak yanana kadar
kavurun.

6. Daha sonra firin kabinin dibine dokan.

7. Irmigi de yanik sekerin Uzerine ilave edin.

8. Buzdolabinda sogutun, tabaga ters ¢evirerek koyun ve Uzerini dévilmus ceviz ile sisleyin.

9. Bu lezzetli tarifi aksamdan yapip ertesi gliin servis ederseniz daha glzel bir sonug alabilirsiniz.
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