B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU LAHANA CORBASI

Ebru Omurcali

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet kuru sogan

4 adet patates

2 su bardagi sut

5 dal lahana

4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi muskat

Soganlari tereyagdinda soteleyin. Kiip dogranmis patatesleri ekleyin ve birlikte kavurun. Lahanalari ekleyin ve 5
dakika birlikte soteleyin. Sicak olarak suyu ekleyin ve sebzeler pisince blender ile puriizsiiz hale getirin. Sicak
olarak sUtU ve baharatlar ekleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:67603 » adi:SUTLU LAHANA CORBASI « génderen:ibrahim Hakki « indirme tarihi:07.05.2024 - 21:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-lahana-corbasi-vt51078
http://www.tcpdf.org

