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SUTLU KUZU KEBABI

5 adet kuzu incik

5 su bardagi sit

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
Tuz

Karabiber

4 adet patlican

3 ¢orba kasiJi un

1.5 su bardagi sit

3 dis sarimsak

5 bardak sUtu derin bir kaba alin ve tuz ile karabiber ilave edin. Hazirladiginiz terbiyenin igine kuzu incikleri
yerlestirin ve 1 saat bekletin. Tereyagini kizdirip incikleri dnli arkal kizartin ve firin tepsisine yerlestirin.
Onceden isitilmis 180 derece firnde 1 saat pisirin. Begendi igin patlicanlari ocakta ya da firinda kdzleyin.
Kabuklarini soyduktan sonra kiip seklinde dograyin. Margarini bir tencerede kizdirin ve unu ilave edip, rengi
dénene kadar kavurun. Uzerine 1.5 bardak sutl ekleyin ve sirekli karigtirarak kivam alana dek pisirin. Daha
sonra patlican ve sarimsagi ilave edin. Tencereyi ocaktan alin ve ¢irpici ile ¢irpin. Servis tabagdina begendiyi
yerlestirin, Gzerine kuzu incigi koyun, servis yapin.
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