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SUTLU KUSKONMAZ CORBASI

60 Gram margarin

1 fincan rendelenmis hindistancevizi
60 Gram Un

Ceyrek Litre Sit (az yagh)

100 It Krema

1 Gimdik Tuz

500 Gram Kugskonmaz

1 cay bardadi Kuskonmaz suyu

1 kip abwUrzen (baharatli ¢esni bulyon)
1 adet sari biber

1 sap kuskonmaz (¢ig)

7 bardak su

Kuskonmazlari tencereye koyalim 2 ¢ay kasidi tuz ve seker ilave edip 7 bardak suyunu koyup 20 dakika.
kaynatalim

soguyunca kuskonmazlari rondodan gecirip geri tencereye koyalim abwrzen (baharatli ¢esni bulyon) atalim
bir tavada sana yag: eritelim unu kavuralim kavrulan unun Gzerine sUtl yavas yavas karigtirarak ilave edelim
kremay! koyalim Kugskonmaz suyu ilave edip tavayl kuskonmazlarin Gzerine dékelim tencerenin altini kisip
yaklasik 5- 10 dakika kaynatalim servise yakin Uzerine ince ince kiyilmis ¢ig kuskonmaz ile sari biber ile
rendelenmis hindistanceviziniz serpelim sisleyip servise sunalim

© lezzetler.com tarif n0:90203 « adi:Siitlil Kuskonmaz Gorbasi « génderen:Yasin Tire ¢ indirme tarihi:18.04.2024 - 12:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-kuskonmaz-corbasi-vt66231
http://www.tcpdf.org

