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SUTLU MERCIMEK CORBASI

1.5 su bardagi kirmizi mercimek
2 su bardagi sit

1'er adet soJan ve patates

1 ¢corba kasigi tereyag

3 su bardagi su

100 gr. kiyma

1 ¢corba kasigi un

Tuz

Sogani ve patatesi rendeleyip, tencereye alin. Uzerine tereyagi, mercimek ve bir su bardagi suyu ilave edip, bes
dakika tahta kasikla karistinin. Kalan iki su bardagi suyu ekleyin ve mercimek yari yariya yumusayincaya kadar
pisirin. Surekli karigtirarak sutl ilave edin ve mercimek yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin. Tavada
kiymay! kavurun ve unu ilave edip, unun kokusu gidene kadar kavurun. Gorbanin igine katip, iki tagim daha
kaynatin. Tuzunu ayarlayin. Uzerine tereyadinda yakilmis kirmizi biber gezdirin.
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