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SUTLU KESKEK CORBASI (KARABUK)

TC Karabik Valiligi

1.5 su bardagi keskek
1.5 kg sit

1 yemek kasigdi tereyagi
1 cay kasigi salca

Tuz

Karabiber

Keskek ¢orba yapilmadan énce aksamdan yumusamasi ve sismesi i¢in tencerede kaynatilir. Kaynayan
keskeklik tzerine soguk su ilave edilir ve sabaha kadar bekletilir. Sabaha kadar, keskeklik suyu ¢ekerek siser.
Bunun Gzerine yeteri kadar karabiber, tuz ve sut ilave edilir ve kaynatilir. Ocaktan indirildikten sonra servis
kaplarina konulur. Uzerine tereyaginda kizdirlmig salcadan olusan karigim ilave edilip servis edilir.
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