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SUTLU KESKEK CORBASI (KARABUK)

1 su bardagi bugday
1 litre st
3 yemek kasigi tereyagi

Bir su bardagi bugday yikayalim. Tencereye koyup Uzerini gececek kadar su ekleyelim. En kliglik ocakta, en
disUk ayarda bugdaylar pismeye birakalim. (Amacimiz bugdayin kisik ateste 6ztni birakmasini saglamak)
Bug@daylar suyunu ¢ektigi zaman yine tzerini gegecek kadar su ilave edelim. Bu islemi bugdaylar 6zint birakip
renk degistirene kadar tekrarlayalim. En son sttt ekleyelim ve ocagin altini agip kivam almasi igin kaynamaya
birakalim. (10 dakika kadar) Daha sonra tuz ve bir baska tavada iyice kizdirdigimiz tereyagdini Gizerine dékip
karigtiralim.
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