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SUTLU KEREViZ CORBASI

https://cook.com.tr

Un 1.5 Gorba Kasigi

Sofra Tuzu 1 Tutam

Limon Suyu 1 Adet

Su 5 Su Bardagi

Tereya@i 1 Gorba Kasigi
Kereviz 5 Adet

Pastérize St 1.5 Su Bardagi

Kerevizler soyulduktan sonra kararmamalari igin limon suyu ile ovulur, sonra rendelenir, bir tencereye tereyagi
konur.

Eridikten sonra un ilave edilir. 1-2 dakika kavrulur.

St ve su tencereye ilave edilir, ¢irpici ile irpilir.

Son olarak kerevizler ve tuz katilip 15 dakika karistirilarak pisirilir.

Istege bagli olarak kerviz yapragi ile stslenerek servis yaplilir.
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