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SUTLU KEREViZ CORBASI

2 su bardagi yagsiz st

1 adet buyUk boy kereviz
1 adet limon

2-3 dal kereviz sapi

1 adet kiguk boy sogan
2 corba kasigi zeytinyagi
1 dis sarimsak

3 su bardagi su

Dereotu

Kerevizi temizleyin ve iri kiip seklinde dograyip, kararmamasi igin limonlu suyun iginde bekletin. Saplarini da
dograyin ve bir kenara alin. Kiyilmig sogani zeytinyaginda kavurun. Uzerine sut ve suyu katip, kaynamaya
birakin. Kaynadiktan sonra igine kereviz, kereviz sapi, ve sarmisak ilave edip, pismeye birakin. Kereviz
yumusadiktan sonra tencereyi ocaktan alin ve tuzunu ayarlayin. Gorbayi blenderden gegirin ve tekrar tencereye
alin. Bir tagim kaynattiktan sonra kiyllmig dereotu ile birlikte sicak olarak servis yapin.
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