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SUTLU KELEBEK TATLISI

https://www.kristalyaglari.com

1 litre sdit

10 yemek kasigi irmik

10 yemek kasigi toz seker

1 paket krem ganti

1 paket vanilya

2 tatl kagigr kakao

2 tatl kagig Kristal Zeytinyagi
Dévulmus ceviz igi

Susleme igin:

Meyve, sekerleme ve gicekler

5 yemek kasigi irmik, 5 yemek kasigi toz seker, yarnim litre sit, yarim paket toz krem santi bir tencerede
karistirilarak muhallebi kivaminda pisirilir Pisen karigim ocaktan alinarak i¢ine yarim paket vanilya ve 1 tatl
kasiQ1 zeytinyag@i eklenir, tekrar karistirilarak kaliba dékullr, Gzerine bol miktarda dévilmus ceviz serpilir Kalan 5
yemek kasiJi irmik, 5 yemek kasigi toz seker, yarim litre stit, yarim paket toz krem santi ve 2 kasik kakao bir
tencerede karistirarak muhallebi kivaminda pisirilir Pisen karisim ocaktan alinarak i¢ine yarim paket vanilya ve 1
tath kasigi zeytinyadi eklenip karistirildiktan sonra cevizlerin tizerine dokulir Buzdolabinda sogutulan tath ters
cevrilerek kelebek seklini alir. Tatl stslenerek dondurma ile servis yapilir.
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