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SUTLU KEK

4 yumurta

1,5 su bardagi st

2 su bardagi seker

2 paket vanilya

1 tath kasidi karbonat

1 limonun suyu

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

3 corba kagsiJi nisasta
2 cay bardag sivi yag

Yumurta ve sekeri bir kabin icinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine siit ve sivi yad ekleyip ¢irpmaya devam edin. Limon
suyunu, karbonati, kabartma tozunu ve unu da igine ekleyip karistirin. Sade olan bu kek harcini, yaglanmis ve
un serpilmig kaliplarinin igine dékin. 190 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Firindan ¢ikan kekleri
servis tabagina aktarip ikram edin.
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