B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 cay bardagdi kiyilmis findik
3 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un
Uzeri icin:

2 su bardagi sut

2 corba kasiJi seker

Eritilmis yag1, yumurtay ve sekeri 3 dakika ¢irpin. igine kabartma tozunu, unu ve kakaoyu ekleyip karigtirmaya
devam edin. 1 su bardadi situ ve findidi ekleyip karistirmaya devam edin. Istenirse igine bir limon suyu
sikilabilir, cok ferah bir tadi oluyor. Daha sonra bu kek harcini yaglanmis kek kalibina bosaltin ve175 derecedeki
firnda 45 dakika pismeye birakin. SGt ile kanstirdiginiz sekeri sos kivamina getirin ve firndan ¢ikardiiniz sicak
kekin Uzerine dokun.
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