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SUTLU KEK

6 adet yumurta

15 bardak toz seker

1 su bardagi un

1 bardak pirin¢ unu

Yarim paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
2 corba kasiJi kakao

1 su bardag st

Uzeri icin pudra sekeri

Yumurtalari sekerle birlikte ezilmis yogurt koyuluguna getirene kadar ¢irpin. Un, piring unu, kakao, vanilya ve
kabartma tozu karigimini ekleyip silikon kaliba dékiin. Orta isili firinda 55 dakika pisirin. Firndan alip 5 dakika
bekletin. Servis tabagina ters gevirin. SUtl Gzerine gezdirin. Sitl tamamen ¢ekince pudra sekeri serpip servise
sunun.
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