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SUTLU KEK

Malzemeler:

- 1 su bardagi seker

- Yarnim paket margarin

- 1 cay bardag sivi yag

- 1 paket Piyale kabartma tozu
- 2 yumurta

- 1,5 yemek aksigi kakao

- 2,5 su bardagi un

- 1 cay bardag st

- hindistancevizi

Hazirlanisi:

1 su barda@i seker, yarim paket margarin, 1 ¢cay bardag sivi yagd, 1 paket Piyale kabartma tozu, 2 adet yumurta,
1,5 yemek aksig1 kakao, 2,5 su bardagdi unu bir kaba koyup mikserle 15 dakika kadar ¢irpin. Sonra énceden
yaglanmig kek kalibina yavasca dékin. 200° C'li firnda 30 dakika kadar pisirin. Keki firndan ¢ikarin, yaklasik 2
saat soguttuktan sonra tzerine 1 ¢ay barda@i stitl dokerek iyice emmesini bekleyin. En son olarak da
hindistancevizi ddkerek servis yapin.
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