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SÜTLÜ KAYISILI MUZ TATLISI

www.sefabdullahusta.com

3 adet muz
200 gr kuru kaysı
1 su bardağı toz şeker
2 yemek kaşığı nişasta
1 lt süt
1 paket vanilya
Süslemek için:
1 yemek kaşığı pasta süsü

Kayısıları yıkayıp, küp küp doğruyoruz. Ocağa tencereyi koyuyoruz, sütümüzü ilave ediyoruz. Süt kaynadıktan
sonra kayısı ve şekeri ilave ediyoruz, kaynatıyoruz. 2 yemek kaşığı nişastayı sulandırıyoruz. Vanilyayı ekliyoruz.
Koyu kıvama geldikten sonra servis tabaklarına 3 adet muzu doğrayıp eşit bir şekilde paylaştırıyoruz ve üzerine
hazırladığımız pudingimizi ilave ediyoruz. Pasta süsüyle süsledikten sonra soğutup servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:167078 • adı:Sütlü Kayısılı Muz Tatlısı • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:04.04.2025 - 14:09

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-kayisili-muz-tatlisi-vt117423
https://www.sefabdullahusta.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/sutlu-kayisili-muz-tatlisi-167078.jpg
http://www.tcpdf.org

