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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU KAYISILI MUZ TATLISI

www.sef llah .com
3 adet muz
200 gr kuru kaysi

1 su bardagi toz seker

2 yemek kagigi nisasta

11t sut

1 paket vanilya

Suslemek igin:

1 yemek kasig pasta susu

Kayisilari yikayip, kiip kiip dogruyoruz. Ocagda tencereyi koyuyoruz, stitimiiz{ ilave ediyoruz. Siit kaynadiktan
sonra kayisi ve sekeri ilave ediyoruz, kaynatiyoruz. 2 yemek kasidi nisastayi sulandiriyoruz. Vanilyayi ekliyoruz.
Koyu kivama geldikten sonra servis tabaklarina 3 adet muzu dograyip esit bir sekilde paylastiriyoruz ve Gizerine
hazirladigimiz pudingimizi ilave ediyoruz. Pasta sUsuyle sUsledikten sonra sogutup servis ediyoruz.
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