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SUTLU KARNABAHAR CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 kg karnabahar

200 ml krema

1 litre st

1 cay kasigi rendelenmis muskat
1 cay kasigi tuz

Bir tutam beyaz biber

2-3 dal Frenk sogani

Servis Onerisi:

4 dilim baget ekmek

1 dis sarimsak

1 su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri

Karnabahari kiiguk ciceklere ayirip yikayin ve bir tencereye alin. Siitli ve kremayi ekleyin. Orta ateste 20 dakika
pisirin. Ocaktan alin, muskati, tuzu ve beyaz biberi ekleyin. Blenderde piire haline getirin. Tekrar ocagm Uzerine
aln, blrkag tasim kaynatip sicak servis yapin. Taze cekilmis beyaz biber ve ince dogranmis frenk soganl serpln.
Serws icin, dilimlenmis baget ekmegin Uzerine havanda ezilmis sarimsak stirin. Her bir dilim ekmegin tzerine
rendelenmis mozzarella peyniri serpin. Ust 1zgarada Isitiginiz 200 dereceye ayarli firina yerlestirin. Peynirler
eriyip kizarinca firindan alin. Sicak ¢orbanin yaninda servis yapin.
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