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SUTLU KADAYIF TATLISI

500 gram tel kadayif

1 cay bardagi dévilmus ceviz igi
100 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

3 su bardagi seker

2 su bardagi sut

2 su bardagi su

Uzeri icin:

Antepfistigi

Orta buyuklikteki firin kabini tereyagi ile yaglayin.

Kadayiflari tel tel ayirp havalandirin.

Kadayiflarin yarisini firin kabinin tabanina yayin.

Uzerine cevizi ekleyip kalan kadayiflari da ayni sekilde firin kabina serin.
Tereyagini gok fazla kizdirmadan eritin.

Icine sivi yad ilave edin.

Yaglar kadayiflarin Gzerine gezdirip gekmesi igin bir stire bekleyin.

Bu esnada firininizi 180 dereceye ayarlayip i1sitmaya baglayin.

Isinan firna kadayifi verin ve Ustu hafif¢e kizarana kadar pisirin.

Bu esnada seker, sit ve suyu tencerede bir araya getirin.

Arada karistirarak bir tasim kaynattiginiz sekerli stitl ocaktan alip iinmaya birakin.
Pisen kadayifi firrndan alip Gzerine ilik sttt gezdirin.

Once oda sicakliinda ardindan buzdolabinda 2-3 saat dinlendirdiginiz tathy: dilimleyip Gzerine fistik serperek
servis edin.
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