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SUTLU KADAYIF

400 gr. kadayif

5 ¢orba kasi§i kakao

3 corba kagiJ! tereyagdi
100 gr. ceviz Serbeti igin:
2 corba kasiJi kakao

1 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 su bardag st

Kakao, kadayif ve eritilmig tereyagini birbirine yedirin. Gay fincanina bir miktar doldurun, Gzerine ceviz ve
kadayif koyarak elinizle bastirin. Tepsiye ters cevirip 200 derecedeki firnda pigirin. Sekeri ve suyu kaynatin, 10
dakika sonra siti ve kakaoyu ekleyip tatlinin Gzerine gezdirin.
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