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SUTLU KADAYIF

Kadayif igin;

1/2 kg. tel kadayif

1 Su bardagi ceviz

1 Tatli kagigi tarcin
125 gr. margarin
Serbet Igin;

4,5 Su bardagi seker
3,5 su bardagi su

1 Paket vanilya

1 Limon suyu

Ayrica 1 su bardagi soguk st

Oncelikle tiim malzemeleri karistirip serbeti kaynatin ve sogutun.

BuyUk bir borcama margarini koyun ve ocak Uzerinde eritin. Daha sonra kadayiflari iyice pargalayarak borcama
koyun ve igcindeki margarinle iyice harmanlayarak birbirine karismasini saglayin ve kadayifin yarisini ayirin.
Borcamda kalan kadayiflari iyice yayin ve arasina ceviz, targini serpin. Yarisini digari aldigimiz kadayiflari da en
Uste yayin ve iyice bastirn.

Daha 6nceden isinmig 180 dereceli firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.( E§er kadayifin Uzeri kizarmig alti
beyazsa Uzerine folyo kapatip alti kizarana kadar pigirin ) Firindan ¢ikan sicak kadayifin Gzerine 1 bardak soguk
st gezdirin ve soduk serbeti dokip ¢ekmesini bekleyin.

ML® Sitli Selanik Tathsi icin tiklayin
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