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SUTLU KADAYIF TATLISI

600 gram kadayif

1 su bardagdi kiyilmig ceviz

4 corba kasig eritilmis tereyagi
1 tath kasidi tarcin

Serbeti igin

2 su bardagi sut

1,5 su bardagi seker

Kadayiflari erimis tereyagi ile karistirip firin tepsisine yarisini déseyin. Diger yarisini da Uzerine bol ceviz
serptikten sonra Uzerine yerlestirin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Bu arada serbetini
hazirlamak igin st ve sekeri bir kabin iginde kaynatip tar¢in ekleyip ocaktan alin. Firindan ¢ikan kadayiflarin
Uzerine sutll serbeti dokip sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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