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SUTLU KADAYIF

600 gram kadayif

200 gram ceviz

1 litre st

1,5 su bardagi seker

3 corba kagiJ! tereyagdi

Tereyagini eritip kadayiflarin Gzerine gezdirin ve ovalayin. Bir miktar kadayifi kasenin i¢ine alip ortasina kiyilmis
cevizleri yerlestirin. Finn kabina ters cevirin. Hepsini bu sekilde dizip hazirlayin. 200 derecedeki dnceden
isitilmig firinda kizarincaya kadar pigirin. Serbeti igin sitl ve sekeri tencerede kaynatin. Kizaran kadayifi firindan
alip Uzerine hazirlanan serbeti dékin, ¢ektirin. Soguk olarak ikram edin.
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