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SUTLU KADAYIF

250 gr toz seker
250 gr ceviz

Yarim kg tel kadayif
250 gr tereyagd

4 su bardag st
750 gr toz seker

Kadayif icin kenar yiksekligi 3 cm'lik aliminyum bir tepsi tercih ediniz. Kadayifi elinizle tel tel ayirarak ufalayin.
Tereyagdinin az bir miktari ile tepsiyi yaglayin. Kalan tereyagini eritip kadayifa ilave ederek harmanlayin.
Yagladiqiniz kadayifi ikiye ayirin. Yarisini tepsiye yayip bastirin. Cevizi mutfak robotundan gegirip kadayifin
Uzerine serpigtirin. Kalan kadayifi cevizlerin Uzerine hafif bastirarak yayin. Firini 180 dereceye ayarlayip 30
dakika, Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Surubu igin, sitl tencereye aktarin. Sekeri ilave edip karistirin. Seker
eridikten sonra kaynatin. Ocagin altini kisip kadayif firndan ¢ikana kadar sicak olarak bekletin. Pisen kadayifin
Uzerine surubu d6kip oda Isisinda sogumaya birakin. Kare seklinde kestiginiz kadayifin Gzerini iri kirilmig ceviz
ile stsleyerek servis yapin.
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