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SUTLU TEL KADAYIF

Margarin (yarim paket)
Tel kadayif (300 gram)
Ceviz ici (12 ¢orba kasidr)
Serbeti igin:

Sit (2 bardak)

Seker (2 bardak)

Bos bir tavaya yarim paket margarin koyun ve eritin. Margarin erirken 300 gram tel kadayifi on esit parcaya
bélin ve yan yana dizin. Elinizle kadayif 6beklerini hafifce actirin ve yuvarlak bir sekil verin. Eriyen margarini
birer kasik olmak Uzere kadayiflarin Gzerine doékin.

Borcami 1 gorba kasigi margarin ile bol miktarda yaglayin. Kadayif pargalarinin ortalarina birer kasik ceviz
koyun.

Cevizler icerisinde kalacak sekilde elinizle kadayiflar toparlayip, yuvarlayin. Yuvarladiginiz kadayiflari
avucunuzun i¢ine alarak ¢ok iyi sikistirin ve yagladiginiz borcama yan yana dizin.

Borcami dnceden 175 derecede 1sittiginiz firma verin. Altin sarisi bir renk alana kadar yani yaklasik 30 dakika
pisirin. Bu slirenin sonunda Uzeri kizaran tatlyi firndan ¢ikarin ve bir stire sogumasini bekleyin.

Tel kadayiflar sogurken serbetini hazirlamak igin ocaga bir tencere koyun. Tencerenin igerisine 2 bardak sit ve
2 bardak seker koyup kaynamaya birakin. Serbet kaynadiktan sonra serbeti ocaktan alin ve tamamini iliyan
tathinin Gzerine kepce yardimiyla gezdirerek, dokin. Serbetlediginiz tatlinizin Gzerine ceviz dokip servise hazir
hale getirin.
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