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SUTLU TEL KADAYIF

https://cook.com.tr

Zeytinyadi 2 Corba Kasig
Toz Seker 1 Kilogram

Su 2 Su Bardagi

Tereya@i 4 Gorba Kasigi
Ceviz 210 Gram

Margarin 150 Gram

Gig Tel Kadayif 500 Gram
Pastérize Sut 500 Gram

Once seker ve suyu bir tencerede karistirarak kaynatin Ustlindeki kdpigu alip atin ve kisik ateste ara sira
karistirarak 20-25 dakika 1sitmaya devam edin. Bu arada baska bir tencerede 500 gr.siti kaynatmadan kisik
ateste I1sitin ve yukarida hazirladiginiz sicak sekerli suyun igine 1sitiginiz sitl ilave edin 1-2 kez karistirdiktan
sonra ocagin altini kapatin ve bu karigimi iyice sogumaya birakin.

Yaglarin hepsini ki¢lk bir tencere veya saganda karistirin, eritin, firinda kullanacaginiz tepsinin altini bu yag
karigsimdan bir miktar alarak iyice yaglayin. (geri kalanini daha sonra pisirecegimiz kadayifin Gstiinde
kullanacagiz)

Kadayifi 6nce elle birbirinden ayriimasi igin ovunuz, sonra tel tel ayirdiginiz bu kadayiflar hazirladiginiz yagdan
aziclk avucunuza alarak tekrar ovunuz. Bu iglemi yaparken gurup gurup yapin ki tel kadayiflar iyice ayrilmis ve
yaglanmis olsun. Onceden Firininizi 175 derecede isitiniz.

210 gram kadar cevizi robotta gekiniz veya havanda ezilmeden kii¢cUk parcalar haline getiriniz. Kadayflarin
yarisini firin tepsisine bastirmadan aralari bos kalmadan yayin. Ustiine cevizin tamamini serpin. Geri kalan
kadayiflar da yine bastirmadan ve aralari bog kalmayacak sekilde cevizin Ustlne yerlestirin. Yag karigiminizin
geri kalanini bir kagik yardimi ile kadayif tepsisinin tstiine dékerek her yerini yag ile islatin. Onceden isitmis
oldugunuz firnin 2.g6ztinde 50-55 dakika kadar tstl iyice kizarmig ve yanlardan 1 parmak ¢ekene kadar pisirin.
Tepsiyi firindan ¢ikarin arti seklinde 4’e ayirin ve sogumadan énceden hazirladiginiz sogumus serbeti kepce ile
yedirerek islatin ve Ustind bez ile iyice kapatip 2-3 saat kadar serbetin gekmesini bekleyin. Daha sonra
istediginiz gibi dilimleyerek servis tabagdina alin.
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