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SUTLU KADAYIF

1 kg. sut,

1 su bardag tel kadayif,

1 su bardagi seker,

badem (ince kiyllmis),

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim,
2 tath kasig hindistancevizi rendesi,
antepfistigi

St kaynatin. Uziim, kiiglik kirlmis kadayif, hindistancevizi, badem, fistik ve sekeri ilave edin.
Kisik ategte koyulagincaya kadar 20 dakika pigirin. Tatliyi servis kabina alin, iinmaya birakin.
Uzerini kiyilmig badem ve fistikla stsleyin. Soguduktan sonra servis yapin.

ML® Kadayif Yuvasi icin tiklayin
ML® Kadayif Yuvasi (gbrsel)
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