SUTLU KADAYIF

www.sef llah .com

500 gr tel kadayif

200 gr tereyagi

150 gr ceviz igi
Serbeti igin:

3 su bardag st

3 su bardagi toz seker

Suti ve sekeri tencerede kaynatiyoruz, bir yanda tepsimizin altini yagliyoruz. Taze kadayifi tel tel agiyoruz. 10
pargaya bdéliyoruz. Béldigimiz pargalarin i¢ine ceviz koyuyoruz. Yumurta seklinde kapatiyoruz ve
yagladigimiz tepsiye koyuyoruz . 170 derecede 20 dakika firinliyoruz. Firindan ¢iktiktan sonra 5 dakika ilindiktan
sonra st veriyoruz. Serbeti gektikten sonra sUsliyoruz, servis ediyoruz.
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